
	

Scheda tecnica 

	

L’Andrea DOP Umbria 
 
Il fiore all’occhiello dei nostri vini.  
Onora il nostro patriarca, Dottore Andrea 
Fasola Bologna e la sua visione.  
Le due Vigne sono strategicamente collocate nei 
due settori migliori della Vigna San Giovanni.  
 
ANNATE DISPONIBILI 2015 
 
ZONA DI PRODUZIONE Monte Vibiano, Colli 
Perugini, Umbria.  
 
UVE Sangiovese, Cabernet Sauvignon e 
Sagrantino  
 
MATURAZIONE Riposa per 24 mesi in barrique 
di rovere francese per poi completarsi in ulteriori 
12 mesi in bottiglia.  
 
CARATTERISTICHE ORGANOLETTICHE  
L’Andrea si propone alla vista con un colore rosso 
rubino penetrante avvolto da distinte sfumature 
violacee.  
Al naso, eleganti note di frutta rossa matura dove 
mora e ribes dominano nell’immediato, sono 
impreziosite da tratti balsamici di liquirizia e pepe 
nero che fanno da preludio a sensazioni di 
cioccolato finissimo.  
Un corpo importante supportato da tannini 
eleganti e ben integrati, viene suggellato da un 
finale lungo che rivela note purissime ed 
inconfondibili di nobile vaniglia di Tahiti.  
 
GRADAZIONE ALCOLICA 14,5% 
 
SUGGERIMENTO DI ABBINAMENTO  
Unico con formaggi stagionati o carne rossa alla 
brace.  
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